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Aspergillus carbonarius contributes to grape rots in vineyards and is responsible 
for the production of the mycotoxin, ochratoxin A (OTA) which affects the 
organoleptic characteristics of the wine and the grape quality. OTA poses a serious 
risk to consumer safety because of its nephrotoxic, hepatotoxic and carcinogenic 
properties. The goal of the present study is the evaluation of different greek vineyard 
varieties (Razaki, Mandilaria, Roditis, Malagouzia, Savatiano, Fraoula, Athiri, 
Sideritis, Mavrodafni, Asyrtiko, Xinomavro) concerning their resistance on A. 
carbonarius rots and OTA contamination. In vitro artificial infections were carried 
out on grape berries of the aforementioned varieties with a mixture of four 
ochatoxigenic strains of A. carbonarius isolated from Crete, Peloponnese, Attica and 
Macedonia. The evaluation of resistance was performed by assessment of A. 
carbonarius grape rot spots, conidia production and OTA production in berries. The 
results showed a significant variation among the grape varieties. 
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Ο μύκητας Aspergillus carbonarius συμβάλει στην ασθένεια της όξινης σήψης 

στο αμπέλι και ευθύνεται για την παραγωγή της μυκοτοξίνης ωχρατοξίνης Α (ΟΤΑ), 
επηρεάζοντας αρνητικά τα οργανοληπτικά χαρακτηριστικά του κρασιού και την 
ποιότητα των σταφυλιών. H OTA αποτελεί σημαντικό κίνδυνο για την ασφάλεια του 
καταναλωτή, καθώς έχει νεφροτοξικές, ηπατοτοξικές και καρκινογόνες ιδιότητες. 
Στόχος της παρούσας μελέτης είναι η αξιολόγηση διαφόρων ελληνικών ποικιλιών 
αμπέλου (Ραζακί, Μανδηλαριά, Ροδίτης, Μαλαγουζιά, Σαββατιανό, Φράουλα, Αθήρι, 
Σιδερίτης, Μαυροδάφνη, Ασύρτικο, Ξινόμαυρο) ως προς την ανθεκτικότητά τους 
τόσο στην ανάπτυξη των συμπτωμάτων της όξινης σήψης, όσο και στη συγκέντρωση 
της παραγόμενης ΟΤΑ. Πραγματοποιήθηκαν in vitro τεχνητές μολύνσεις σε ράγες 
σταφυλιών των  προαναφερθέντων ποικιλιών με μίγμα τεσσάρων ωχρατοξικογόνων 
στελεχών του μύκητα A. carbonarius, που έχουν απομονωθεί από την Κρήτη, 
Πελοπόννησο, Αττική και Μακεδονία και ακολούθησαν μετρήσεις της κηλίδας 
σήψης, της παραγωγής κονιδίων και της ΟΤΑ στις ράγες. Τα αποτελέσματα έδειξαν 
σημαντική διαφοροποίηση μεταξύ των ποικιλιών.  
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